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Neues von Le Parfait:
cremiger, luftiger, zarter

Die Traditionsmarke prasentiert sich mit Le Parfait Mousse ganz jung und hipp

Mit der Ubernahme der Marke Le Parfait® holte sich die Ospelt Gruppe 2021 den bekanntesten Brot-
aufstrich der Schweiz ins Boot. Neue Rezepturen und innovative Ideen wurden nicht nur angeklndigt,
sondern auch realisiert. Mit der neuen Le Parfait Mousse halt die Ospelt Gruppe, was sie verspricht:
Die Traditionsmarke Le Parfait kann auch ganz jung und hipp.

Le Parfait Mousse

In enger Zusammenarbeit der Entwickler Teams fur Lebensmittel und Verpackungen hat die Ospelt
Gruppe mit Le Parfait Mousse eine neue Generation des bekanntesten Brotaufstrichs der Schweiz
entwickelt. Mit 85g Verpackungen aus Aluminium, die zu 100 % rezyklierbar sind, erweitert das Unter-
nehmen das Sortiment um die brandneuen Rezepturen Poulet, Poulet pikant, Thon sowie die vegane
Variante Curry. NatUrlich gibt es auch Le Parfait Original in der neuen Form. Das verwendete Fleisch
kommt dabei zu 100 % aus der Schweiz, der Thun entspricht der hohen MSC Quialitat. Die Streichmenge
von Le Parfait Mousse ist optimal ausgerichtet auf Kleinfamilien und Singlehaushalte, die Wert auf hohe
Produktqualitat, besten Geschmack und natUrliche Zutaten legen. Herausragend bei Le Parfait Mousse
sind zudem die Cremigkeit und die hohe Streichfahigkeit.

Wer die Ospelt Gruppe kennt, weiss, dass Produktinnovationen einen hohen Stellen-
wert einnehmen. So war es schon bei der Ubernahme von Le Parfait von Nest-

lé Schweiz klar, dass Le Parfait weiterentwickelt werden soll. Philipp Ospelt,

Head of Marketing meinte damals: «Wir sehen grosses Potential, wollen

die Marke moderner positionieren, neue Rezepturen sowie saisonale

und vegane Varianten entwickeln.» Die Ospelt Gruppe halt also, was

sie verspricht. Die Produkte sind platziert. In den Coop Regalen ist das

Sortiment von Le Parfait Mousse jetzt schon erhaltlich.

www.leparfait.ch
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